ASSOCIACIO DE FAMILIES D'ALUMNES

AFA Escola Mare de Déu dels Socors d’Hostalric

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES DEL SERVEI DE MENJADOR | MONITORATGE DE L'ESCOLA MARE
DE DEU DELS SOCORS | DE LA LLAR D’INFANTS EL PATUFET, D’HOSTALRIC.

Competéncia AFA ESCOLA MARE DE DEU DELS SOCORS

Objecte del contracte Servei de menjador i monitoratge de 'Escola Mare de Déu dels Socors i de la llar d'infants El Patufet d’Hostalric

Durada Un any | Prorrogues | Unany més

Presentacié d’ofertes | ampahostalric@gmail.com amb copia a: info@ambitpublic.cat | Disseny i redaccio | ambitpublic.cat

1. OBJECTE DEL CONTRACTE | DESCRIPCIO DEL SERVEI

L’'objecte del contracte rau en la gestié del servei de menjador escolar i el corresponent
monitoratge a I'escola publica Mare de Déu dels Socors, portat a terme per I'AFA de I'escola, via
encarrec de gestié indirecta, en la modalitatde cuina propia i amb una empresa especialitzada,
durant el curs escolar 2021-2022, segons conveni amb el Consell Comarcal de la Selva. També
inclou el servei d’apats i monitoratge, per a la llar d’infants El Patufet d’Hostalric.

La prestacio d’aquest servei inclou:

1. L’elaboracié, sempre que sigui possible en la cuina propia del centre, i posterior
subministrament al menjador escolar i a la llar d’infants, de I'apat del dinar de I'alumnat
i del personal del centre que estigui autoritzat pel Consell Comarcal de la Selva a fer Us
del servei. Si per causes de calendari, mal funcionament, problemes de personal, o
gualsevol altre, puntualment no fos possible I'elaboracié en la cuina propia del centre,
'empresa contractada s’encarregara d’elaborar els apats a les seves instal-lacions
propies, transportar-lo amb totes les garanties i condicions de seguretat, i servir-lo al
menjador de 'escola i a la llar d’infants.

2. El servei de monitoratge encarregat de I'atencié directa a 'alumnat de I'escola i la llar
durant el temps de durada d’aquesta prestacio6 (vigilancia i dinamitzacié), és fara des que
acaben les classes del mati i fins que comencen les de la tarda.

3. Aguesta prestaci6 també inclou [I'obligatorietat de donar compliment a les
especificacions, caracteristiques funcionals i operatives referides al servei, que figuren
aquest plec.

El servei es dura a terme tots els dies lectius del calendari escolar, d’acord amb I'Ordre que
aprova el Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya per a cada curs escolar.
L’empresa adjudicataria també haura d’atendre i adaptar el servei quan hi hagi un horari diferent
al dels dies lectius, com per exemple, les jornades intensives del mes de juny i de I'tltim dia lectiu
del mes de desembre, i tenir en compte els dies festius que tingui establert el centre escolar.

Caldra tenir en compte també les diferéncies entre I'horari escolar de I'escola Mare de Deu dels
Socors i el de la llar d’'infants El Patufet. Durant el periode on I'escola estigui tancada i la llar
infants estigui oberta, no caldra prioritzar I'elaboracié dels apats a la cuina de I'escola i es podra
elaborar a les instal-lacions propies de 'empresa, sempre que es garanteixi la seguretat de les
condicions d’elaboracio i de transport dels apats.
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Les caracteristiques inicials del servei sén les que s’estableixen en aquest plec. No obstant
aixo, durant la seva vigéncia, aquestes caracteristiques es podran modificar de mutu acord, per
adaptar-se a les necessitats reals del servei.

2. CONDICIONS ECONOMIQUES

L’oferta guanyadora d’aquesta licitacié marcara el preu del servei de menjador escolar. El preu
que es fixa no pot ser superior a I'establert a la RESOLUCIO EDU/790/2020, de 24 de marg,
per la qual es determina el preu maxim de la prestacié del servei escolar de menjador dels
centres educatius de titularitat del Departament d’Educacio per al curs 2020-2021, i en qué el
preu del servei del menjador ha quedat estipulat en 6,33 € per als usuaris fixos i 6,96 € per als
esporadics, o preu equivalent per als futurs cursos (no inclou l'iva).

S’entén per usuaris fixos aquells comensals que, segons el que determina la resolucio
EDU/790/2020, facin Us del servei tres dies a la setmana o més i els usuaris beneficiaris d’'un
ajut de menjador.

S’entén per usuaris esporadics aquells comensals que, segons el que determina la resolucio
EDU/790/2020, fan Us del servei menys de tres dies a la setmana, sempre i quan aquests no
siguin beneficiaris d’'un ajut de menjador.

3. EINANCAMENT

L’empresa adjudicataria del contracte haura d’autofinancar-se amb el preu del menu. El preu
del servei de menjador ha d’incloure, com a minim, els aspectes seguents:

- Cost dels aliments i elaboraci6 dels menus.

- Salaris i seguretat Social de tot personal (cuina i monitoratge).

- Aportacio i/o reposicio i manteniment de la vaixella, dels estris de cuina, aixi com tot el
material necessari per realitzar el servei objecte d’aquest contracte.

- Reparacions corrents i manteniment preventiu i correctiu de les instal-lacions i
equipaments de la cuina

- Canon per Us i desgast de les instal-lacions de la cuina (0.06 euros per alumne/dia)

- Productes i materials de neteja, desinfeccid i control sanitari.

- Cubellsibosses per a larecollida selectiva (haura de retirar diariament. D’acord amb la
normativa aplicable, el contractista haura de retirar diariament les escombraries i altres
residus que es generin durant la prestacio del servei, i adaptar-se al servei de recollida
porta a porta de I’Ajuntament d’Hostalric.

- Asseguranca de responsabilitat civil i d’accidents dels usuaris.

- Compra del material ludic i didactic necessari per les activitats de I'espai migdia.

- Despeses generals que per la seva naturalesa es considerin essencials per a la
correcta prestacio del servei.

- Cost de la gesti6 del cobrament dels menus als usuaris.

- Cost de la formacio al personal adscrit al servei.

- Cost dels subministraments.

- Costindirecte al centre (fotocopies, material del centre,...)

- IVA

- Altres reparacions.
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- Altres despeses necessaries per a la prestacié del servei.

- Cost de l'auditoria economica

- Cost de l'auditoria técnica — sanitaria del servei de menjador escolar (inclou analitica)
Aquesta llista té caracter enunciatiu, pero no limitatiu.

4. FORMA DE COBRAMENT.

L’adjudicatari es responsabilitzara de la gestié individualitzada dels rebuts corresponents al
servei de menjador escolar, aixi com de la gestié de les inscripcions, altes i baixes al servei, tant
d’alumnes com de professors usuaris del menjador.

L’'import del servei escolar de menjador sera abonat integrament a I'adjudicatari per part dels
alumnes que en siguin usuaris o per llurs families, excepte en els casos d’alumnes amb gratuitat
del servei i els beneficiaris d’'un ajut de menjador.

En aquests casos, el Consell Comarcal de la Selva transferira a 'AFA la quantitat que
correspongui per I'is del servei per part dels alumnes que tenen dret a la gratuitat, per tal que
aquesta pugui transferir-ho a I'adjudicatari.

El mateix sistema s’utilitzara per les quantitats que s’atorgui als alumnes beneficiaris d’ajuts de
menjador, tal i com preveuen les bases reguladores de la convocatoria de subvencions
destinades a ajuts individuals de menjador escolar per a necessitats socioeconomiques i
geografiques a la comarca de la Selva per al curs escolar 2020/2021, o clausula equivalent per
als futurs cursos.

Per al calcul de les quantitats a transferir es tindran en compte les dades que constin en els
certificats mensuals d'utilitzacié del servei escolar de menjador expedits per la direccié de
I'escola, que hauran de coincidir amb les assisténcies entrades al Gestor d’alumnes del Consell
Comarcal.

L’adjudicatari no podra exigir ni demanar 'avangament, per part de I'alumnat usuari del servei ni
dels seus pares/mares, de les quantitats a que es fa referéncia en el paragraf anterior.
L’adjudicatari també assumira la morositat, sera responsable de la seva gesti6 i haura d’establir
els mecanismes que garanteixin els cobraments dels imports adequats als usuaris del servei.

5. DURADA DEL CONTRACTE

La durada del contracte és d’'un any, prorrogable un any més.

6. PERSONAL

El personal necessari per al bon funcionament del servei sera contractat per I'adjudicatari i
dependra exclusivament d’aquest, sense cap mena de vinculacié actual o futura amb I'AFA, la
qgual en tot moment pot requerir la documentacié acreditativa de l'afiliacio i cotitzacié dels
treballadors a la Seguretat Social.
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L’adjudicatari haura d’estar al corrent, en tot moment, de totes les obligacions en materia fiscal,
laboral i d’assegurances socials, seguretat i higiene en el treball i, en general, de les que li
corresponguin com a empresa o industrial. També sera responsable de totes les obligacions i
prestacions que la legislacié laboral estableix per al personal que dugui a terme els serveis,
d’'acord amb les disposicions dels convenis i les ordenances de treball que hi siguin aplicables.

Li podra ser demanada i haura de presentar la documentacio relativa al fet de trobar- se al corrent
del pagament de la Seguretat Social dels treballadors afectes al servei. Aixi mateix, es podra
sol-licitar la presentacio dels butlletins de cotitzacio corresponents i tot allo que fa referencia a la
documentacio de compliment de les obligacions tributaries que corresponguin a I'entitat.

D’altra banda, I'adjudicatari en relacié als seus treballadors, haura de complir estrictament i
durant tota la vigéncia del contracte amb les mesures de prevencié de riscos laborals establertes
per la normativa vigent (Llei 31/1995, de 8 de novembre), incloses les obligacions en matéria de
formaci6 i vigilancia de la salut.

En aquest sentit, és obligacié de I'adjudicatari indemnitzar dels possibles danys i perjudicis que
es causin com a conseguléncia de les operacions que requereixi I'execucié del Contracte.

En compliment del que disposa l'article 130 del TRLCSP i de larticle 44 de I'Estatut dels
Treballadors, 'empresa contractada per 'AFA haura de subrogar, en les mateixes condicions
que tenen amb l'actual prestatari, el personal que integri la plantilla del servei del menjador de
I'escola en la data d’inici de la prestaci6. Actualment, aquesta plantilla esta formada pel personal
gue es relaciona en aquest plec (clausula 7a), i que correspon a les seguents categories laborals:

¢ Personal de cuina i auxiliar de cuina que presten serveis al menjador del centre

¢ Personal de monitoratge, administracid i coordinacié que actualment presten els seus
serveis al menjador del centre escolar i a la llar d’infants.

Qualsevol reclamacio laboral per motiu de la subrogacio, o no, del personal fins ara adscrit al
servei, sera resolta i assumida per 'empresa contractada per a la gestié delservei de menjador.

7. PERSONAL ACTUAL

Llistat de personal que conforma actualment la plantilla del servei de menjador de 'Escola i
la Llar d’Infants: 12 fixes-discontinus i 2 amb contracte temporal amb fi de contracte el 27 de juliol
de 2021:

-NUM. DOCUMENT | ANTIGUITAT CATEGORIA CONTRACTE H Sem Horari S:lml::lt m:t:::te TS i
ESCOLA VERGE SOCORS 43672086P 12,/09/1996 AUXSERV.LIMP 00300 Fijo Discontinuo 25.00 11:00 als:00| 10598,15€ I
ESCOLAVERGE SOCORS 41080092E 16/09/1996 COCINERD (5C) 00300 Fijo Discontinuo 40.00 8:00a 16:00| 19.97780€ :
ESCOLAVERGE SOCORS 07822113C 12/09/2005 AUX. ADMTVO /A, 00300 Fijo Discontinuo 7.50 003 10:30| 3.53276¢€ :
ESCOLAVERGE SOCORS 77897080] 15/09/2003 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 17.50 12:302 16:00( 7.40586€ i
ESCOLAVERGE SOCORS|  37733160G 15/09/2003 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 1250 12:302 15:00f 5.288892¢€ i
ESCOLA VERGE SOCORS 07822113C 15/09/2003 | COORDINADOR/A DE MONITORES | 00300 Fijo Discontinuo 1250 12:30a3 15:00| 6.163,78% :
ESCOLA VERGE SOCORS 40294513p 12/09/2007 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 1250 12:30a 1500 528392¢% :
ESCOLAVERGE SOCORS 35029850E 21/10/2016 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 12.50 12:30a2 15:.00| 5.28892¢ :
ESCOLAVERGE SOCORS 45825953V 13/12/2017 MONITOR/A 00330 Fijo Discontinuo 1250 12:302 15:.00( 5.28892¢ i
ESCOLAVERGESOCORS| 38826045W 12/09/2018 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 1250 12:302 15:00( 5.288892¢€ :
ESCOLAVERGE SOCORS 776211018 05/11/2018 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 1250 12:302 15:00f 5.288892¢€ :
LLAR INF. EL PATUFET 50949831R 15/09/2008 MONITOR/A 00300 Fijo Discontinuo 15.00 5:00 lliberadg 6.347,32€ Alliberada SIndicaII
LLAR IMF. EL PATUFET 41634667K 24/11/2020 AUX COLECTIVIDADES 00501 Temporal 15.00 11:30-14:30H 6.318,76€ | 27/07/2021 i
_WRINF.ELPATUFET | 3scoestsR | 15/11/2020] | AUKCOLECTIVIDADES __ [ 00501 Temporal __| 1500 [114521315| sassgae [avjonpon] !
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9.

Tot el personal adscrit al servei de menjador haura de disposar obligatoriament de la formacié
adequada per a la manipulacié d’aliments que s’exigeix des del Departament de Salut de la
Generalitat de Catalunya i del certificat de delictes de naturalesa sexual.

A banda, els monitors/es del menjador hauran de disposar, com a minim, d’'un dels seglents

titols:

- Diploma de monitor/a d'activitats de lleure infantil i juvenil expedit per la Direccié General de
Joventut.

- Certificat de professionalitat de dinamitzacié d'activitats d'educacié en el lleure infantil i

juvenil.

- Titol de técnic d'animacio sociocultural.

El coordinador/a-director/a de monitors haura de disposar, com a minim, d’un dels seglents
titols:

- Diploma de director/a d'activitats de lleure infantil i juvenil expedit per la Direccié General de
Joventut

- Certificat de professionalitat de direccié i coordinacié d'activitats d'educacio en el lleure
infantil i juvenil

-Técnic d'animacio sociocultural i turistica

L’empresa adjudicataria sera la responsable d’assegurar-se del compliment d’aquests punt en
tot el personal de nova contractacid i facilitar la formacié necessaria al personal subrogat que
no la tingués. En qualsevol moment li podra ser sol-licitada la documentacié acreditativa.

INSTAL-LACIONS | MATERIAL

Llistat actualitzat:

Descripcio del material Quantitat
Sistema antiincendis 1

Frigorific dues portes 400 | ZANUSSI
Frigorific dues portes vertical

Carro de servei 3 lleixes

Cubell escombraries amb carret6
Dispensador sabé

Subministrador paper mans

Cubetes rentaplats

Bancada

Bascula electronica

Campana extractora

Carro de servei

Calentador aigua

Fregidora

Joc de piques per a la vaixella amb aixeta dutxa

R[NP |RP|IR|RPR|R|R[R|R|RP|[RP|R|R~

Kit dutxa sobre la encimera Model Zanussi *25KDCLS, amb armari tancats
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Marmitra
Taula neutre 1 calaix
Taula neutre amb armari de portes corredisses
Aigleres dobles
Mostrador lineal de servei
Nevera camara
Peladora de patates amb suport
Pica amb aixeta i pedal
Planxes llises d'un foc Model Zanussi *PPBL1F
Prestatge inferior Model Zanussi *RI112
Prestatges d'alumni
Prestatges de PVC 4 prestatges
Rentaplats de capota Model Zanussi *LS8
Taula amb calaix amb 3 calaixos
Taula de servei Model Zanussi *TAMGS pleglable
Taula neutre 2m
Entre taules alumini
Triturador portatil
Congelador arcé
Aramri Vaixella Inox
Frytop placa Horitzontal
Protector planxa
Cuina central amb gas 8 fogons
Base Oberta 400mm
Taquilles
Suport PVC Caixes
Tallador d’embotit
Insecutor

RPlRrRIRPRIRPRIPIRP|IRPIRPIW[N R[N RP|IR|IRP|DMDRP(RP(RPIRP[R|IP|IN|R|R (R

L’adjudicacio del contracte comporta el dret d’ds de les instal-lacions de cuina/menjador i el
mobiliari d’aquests espais durant tota la vigencia del contracte per part de I'adjudicatari.

Donat que l'equipament i les instal-lacions técniques de la cuina son propietat del Consell
Comarcal, 'empresa contractista haura d’abonar a I’AFA un canon de 0,06 euros per alumne i dia
per a I'Us i desgast d’aquestes instal-lacions. Al final de cada curs escolar, el Consell Comarcal
emetra una liquidacié a I’AFA per la quantitat pagada per 'empresa en concepte de canon.

El Consell Comarcal es compromet a reposar tots aquells equipaments que calgui substituir per
obsolescéncia i/o averies irreparables, sense perjudici que les reparacions corrents i el
manteniment preventiu i correctiu dels equips vagin a carrec de 'empresa que n’esta fent Us.
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En el cas que els equipaments estiguin en situacié de reparacid o de revisié, I'empresa
adjudicataria utilitzara el de reserva propi, de manera que no es produeixin interrupcions en els
serveis programats.

En el cas que, per negligéncia o culpa del personal de 'empresa adjudicataria, s’hagi de substituir
algun dels elements destinats a la prestacioé del servei, 'empresa adjudicataria assumira el cost
de la seva restitucio i del rescabalament dels danys i perjudicis produits en ambdos casos

L’adjudicatari no permetra l'accés de persones alienes a l'activitat dins de les instal-lacions
de la cuina/office dels menjadors escolars.

No obstant aix0, haura de facilitar 'accés a representants del Consell Comarcal, del Departament
d’Educacio de la Generalitat de Catalunya, de I'AFA del centre i/o de representants d’empreses
contractades pel Consell Comarcal i/o Departament d’Educacié a efectes d’inspeccié o control
de la correcta execucio6 del contracte.

Anird a carrec del contractista la reposicid, adquisicié, reparacio i/o instal-lacié del material que
consideri necessari per a la prestacio del servei i per al compliment de la nhormativa higienico-
sanitaria que es pugui aprovar (vaixella, estris de cuina, etc.)

L’adjudicatari haura d’assumir el cost d’aquelles incidéncies i/o millores en el funcionament del
servei que es proposin des del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya en les
inspeccions periodiques que s’efectuin al centre. En el cas que en l'acta d’inspeccié s’hagin
detectat incidéncies que cal corregir, 'empresa haura de presentar davant de 'AFA i el Consell
Comarcal un pla de millora, en el qual s’especifiqui, en funcié de la gravetat, el temps maxim de
resolucio de la incidéncia detectada i per donar compliment dins del termini atorgat.

10. NETEJA

1. Les instal-lacions, el mobiliari i el material que es posaran a disposicié del
contractista s’hauran de netejar, mantenir i conservar durant tota la vigéncia del
conveni i sempre a carrec de I'adjudicatari. En concret:

e L’espai de cuina o office i les respectives dependéncies (magatzems,
vestidors, lavabos), els aparells que hi hagi, les finestres i la campana
extractora (inclosos els filtres).

¢ La sala de menjador i el mobiliari (terra, taules, cadires, pica de rentar
mans, etc.).

2. ATinicii a la finalitzacio del curs escolar el contractista haura de fer una neteja a
fons del material i les instal-lacions del servei. A tal efecte, el personal haura de
fer una posada a punt de les instal-lacions una setmana abans de I'obertura del
servei i un repas final de les instal-lacions durant la setmana posterior al
tancament del servei.
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11.

12.

3. D’acord amb la normativa aplicable, el contractista haura de retirar diariament les
escombraries i altres residus que es generin durant la prestacié del servei, i
adaptar-se al servei de recollida porta a porta de I'’Ajuntament d’Hostalric.

També sera responsable de la recollida i reciclatge dels olis de cuina usats que
es generin de la prestaci6 del servei.

4. Queda prohibida la utilitzacié d’insecticides doméstics i de serradures, i d’altres
gue puguin determinar els técnics responsables del Departament de Salut.

CONDICIONS ESPECIALS DE MONITORATGE A LA LLAR D’INFANTS EL PATUFET

-Els monitors/es encarregats de la llar d’'infants hauran de disposar de la formacié minima exigida
per a manipular aliments.

-Aquests monitors/es s’encarregaran de servir els apats i també de la posterior neteja de I'espai
habilitat.

-El trasllat dels apats des de la cuina de I'escola fins a la llar d’'infants, en cap cas el podra fer
un/a monitor/a, ja que aquests no poden abandonar el centre pel que son designats. A aquest
efecte 'empresa haura de designar una persona per aquesta tasca.

CARACTERISTIQUES DELS MENUS

La confeccio dels menus es fara d’acord amb la normativa vigent, fent especial incis en la
seguretat alimentaria de l'alumnat i en el seguiment de les recomanacions dietetiques i
nutricionals que proposa l’Agéncia de Salut Publica de Catalunya a la guia “Acompanyar els apats
dels infants” i a la guia “L’alimentacié saludable en I'etapa escolar. Edicié 2020”.

Tots els menus hauran d’estar validats per un/a dietista col-legiat/ada, per tal de garantir una
dieta correcta, equilibrada i adequada a I'edat i a les necessitats nutritives de I'alumnat.

Cada menu estara format per un primer plat, un segon plat, guarnicio, postres, aigua i pa.

La matéria primera a utilitzar haura de ser en tot moment la presentada en l'oferta, i que hauran
de complir amb els minims segtients: productes ecoldgics en un 75% i productes de proximitat
en un 25%, i adequada pel que fa a les condicions de qualitat, salubritat i higiene, d’acord amb
les disposicions vigents.

Els menus a servir es variaran trimestralment per adaptar-los als productes que proporciona cada
temporada.

No s'utilitzaran pre-cuinats i es minimitzara el consum de fregits i greixos.

L’adjudicatari també haura de tenir a disposicid del centre escolar, de I'AFA i del Consell
Comarcal, tota la documentacié necessaria que contingui informacioé dels productes utilitzats
(ingredients) per a I'elaboracié dels menus i que sigui exigible per la normativa d’etiquetatge dels
productes alimentaris. El personal de cada menjador haura de poder informar dels al-lergdogens
que puguin causar els productes utilitzats, i que son de declaracié obligatoria.
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A banda del menu genéric, 'empresa adjudicataria oferira, d’acord amb la Llei 17/2011, de 5 de
juliol, de seguretat alimentaria i nutricié, menus especials per a 'alumnat amb malalties, al-lergies
o intolerancies alimentaries, diagnosticades per especialistes, i que, mitjancant el certificat medic
corresponent, acreditin la impossibilitat d’'ingerir determinats aliments que perjudiquen la seva
salut.

L’empresa adjudicataria també haura de subministrar, quan sigui necessari, menus adaptats per
a comensals que requereixin esporadicament una dieta tova degut a trastorns gastrointestinals
lleus.

La matéria primera utilitzada haura de ser en tot moment 'adequada, pel que fa a les condicions
de qualitat, salubritat i higiene, i d’acord amb les disposicions vigents, sense que es puguin utilitzar
matéries que tinguin gravades en els seus embolcalls, dates de consum preferent o de caducitat
vencgudes.

L’adjudicatari estara sotmes al control i a la inspeccié dels serveis técnics comarcals dels
aliments i les seves qualitats i dels aspectes dietétics, higiénics i sanitaris, independentment dels
que correspongui efectuar a d’altres administracions.

MOLT IMPORTANT: L’elaboracio dels menus destinats a la llar d’infants El Patufet haura de tenir
en compte que aquesta ha d’estar adaptada a les franges d’edat compreses des dels 4 mesos
als 3 anys; triturats pels nadons, triturats i sencers pel nivell d’1-2 anys, i sencers pels infants de
2-3 anys, i també tenir en compte I'us d’utensilis adequats per aguests infants.

13. MARC JURIDIC APLICABLE

1. Requisits normatius

L’empresa adjudicataria ha d’estar inscrita al Registre Sanitari d’industries i Productes
Alimentaris del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya (RSIPAC) i complir amb
els requisits normatius que els siguin d’aplicacid, en especial:

o Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el text del Codi alimentari
espanyol.
Llei de Catalunya 15/1983, de 14 de juliol, de la higiene i el control alimentaris.

¢ Reial Decret 308/1983, de 25 de gener, per la que s’aprova la Reglamentacio tecnica
sanitaria dels olis vegetals comestibles.

e Ordre, de 26 de gener de 1989, per la qual s’aprova la Norma de qualitat per als olis i
els greixos escalfats ( BOE numero 26, de 31 de gener 1989).

¢ Reial decret 1254/1991, de 2 d’agost, pel que es dicten normes per a la preparacio i
conservacio de la maionesa d’elaboracié propia i altres aliments de consum immediat
en els que figuri 'ou com a ingredient.

o Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre de 2000, pel qual s’estableixen les nomes
d’higiene per I'elaboracio, distribucié i comer¢ de menjars preparats

o Reglament (CE) 178/2002, del Parlament europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002,
pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la legislacio alimentaria, es
crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la
seguretat alimentaria.
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Reial Decret 140/2003, de 7 de febrer, pel que s’estableixen els criteris sanitaris de
gualitat de I'aigua de consum huma.

Reglament (CE) 852/2004, del Parlament europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004,
relatiu a la higiene dels productes alimentosos.

Reglament (CE) 853/2004, del Parlament europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004,
pel gual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal.
Reglament (CE) 2073/2005, de la Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als
criteris microbiologics aplicables als productes alimentaris.

Reial Decret 1420/2006, d’1 de desembre, sobre la prevencié de la parasitosis per
anisakis en productes de pesca subministrats per establiments que serveixen menjars
als consumidors finals o a col-lectivitats.

Reglament (CE) 1333/2008, del Parlament europeu i del Consell, de 16 de desembre
de 2008, sobre additius alimentaris.

Llei 18/2009, de 22 d’octubre, de salut publica.

Reial decret 109/2010, de 5 de febrer, pel qual es modifiquen els diversos reial decrets
en materia sanitaria per a la seva adaptacio a la Llei 17/2009, de 23 de novembre, sobre
el lliure accés a les activitats de serveis i el seu exercici i a la Llei 25/2009, de 22 de
desembre, de modificacié de diverses lleis per a la seva adaptacié a la Llei sobre el lliure
accés a les activitats de serveis i el seu exercici.

Reial decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre Registre General Sanitari d’Empreses
Alimentaries i Aliments.

Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio.

Resolucié 680/XI del Parlament de Catalunya, sobre la reduccié del panga i la tilapia
dels menus d'institucions publiques.

Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre l'acreditacid de la venda de proximitat de
productes agroalimentaris.

Reglament (UE) 2018/848 del Parlament Europeu i del Consell, de 30 de maig de 2018,
sobre produccié ecologica i etiquetat dels productes ecologics.

Resta de normativa concordant i aplicable.

Compliment de la normativa higienico-sanitaria i autocontrols

L’adjudicatari haura de complir la normativa higienico-sanitaria vigent pel que fa a
I'elaboracio, manipulacio i establir un pla d’higiene basat en el sistema APPCC (analisi
de perills i punts de control critics).

Per garantir la seguretat alimentaria i la innocuitat dels aliments subministrats als usuaris
del menjador, s’hauran de portar a terme els prerequisits que estan estructurats en
diferents plans. Les condicions i practiques higiéniques que s’han de complir en els
establiments sén les seglients:

* Pla de control de I'aigua potable

* Pla de manteniment d’instal-lacions, equips i estris

* Pla de control de neteja i desinfeccio

* Pla de formaci6 i capacitacié del personal

* Pla de control de proveidors

* Pla de tracabilitat

* Pla de control d’al-lérgens

* Pla de control de residus

* Control de les temperatures
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* Mostres testimoni del menjar

Aquests plans i d’altres que es puguin instaurar s’hauran de controlar i registrar.

4. Pel que fa al pla de control dels al-lérgens i substancies que provoquen intolerancia
alimentaria, a més del seguiment i compliment a nivell alimentari, també s’haura d’evitar
'us de guants de latex i substituir-los, si és necessari, per guants d’altres materials
autoritzats.

5. En el cas del control de temperatures és responsabilitat de 'empresa garantir que la
temperatura dels aliments des de I'elaboracio fins al servei a l'usuari es mantingui,
d’acord amb el que determina la normativa vigent (menjars calents: igual o superior a
65°C; menjars refrigerats amb un periode de durada inferior a 24 h: igual o inferior a 8°C
0 4°C si la durada és superior a 24 h; i menjars congelats: igual o inferior a—18°C). Es per
aixo que haura de portar a terme els mecanismes necessaris perqué es compleixi.

6. Pel que fa a les mostres testimoni, es recolliran mostres de tots els aliments que s’hi han
preparat i estiguin llestos per al seu consum, siguin crus o cuits.

Dins dels aliments preparats s’inclouen també fruites trossejades o triturades, pernils,
embotits o formatges que s’hagin de tallar a la cuina. La recollida de mostres s’efectuara en
condicions d’asépsia, sense que aix0 vulgui dir esterilitat absoluta. Per tant les mostres
d’aliments es recolliran amb coberts nets -no esteérils-, agafant un nou joc de coberts per a
cadascun dels aliments recollits.

La persona que realitzi el mostreig haura de rentar-se bé les mans abans d’iniciar la recollida
de les mostres. Si en el procés s’embruta les mans, haura de repetir el rentat abans de
recollir una nova mostra. Cada mostra es recollira en el moment de servir 'aliment i es
dipositara en una bossa o pot de mostra, perfectament tancat.

A cada bossa de mostra o pot de cada plat s’hauran d’anotar les dades segtients:

Numeracio de la mostra (1, 2,3, etc.)
Data de recollida
Nom del plat o aliment

Aquestes mateixes dades també s’hauran de registrar a I'imprés corresponent.
Les mostres recollides s’hauran de guardar al congelador durant 7 dies, és a dir, les que es recullin
un dilluns no es podran llencar fins al dilluns seguent i aixi successivament.

7. Quant a la formaci6 i capacitacid del personal, totes les persones que hagin de
participar, sigui de forma habitual o esporadica, en els diferents controls sanitaris exigits
(control i registre de temperatures, del clor de laigua, etc.), seran convenientment
formades en manipulacié d’aliments per part de I'empresa i amb la titulacié
corresponent, a mes de la possible supervisié del Departament de Salut de laGeneralitat
de Catalunya.
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8. L’empresatambé haura d’establir estandards de qualitat aplicables als menus elaborats
i aplicar un sistema de tracabilitat que permeti poder fer un seguiment des de les
materies primeres fins al plat que arriba al comensal.

9. L’empresa adjudicataria se sotmet a les inspeccions del Departament de Salut, del
Departament d’Educacio i/o del Consell Comarcal.

14. ASSEGURANCES

El contractista sera responsable dels danys i perjudicis causats en el desenvolupament dels
contractes i, per tant, tant el Consell Comarcal de la Selva com I'AFA queden eximits de tota
responsabilitat pels danys i perjudicis causats a tercers.

En aquest sentit, el contractista ha de tenir contractada:

1. Una pdlissa d’assegurances que cobreixi la seva responsabilitat civil i la del personal al
seu servei, derivada de I'is i de I'activitat de gestid integral dels serveis demenjadors,
pels danys i perjudicis que es puguin ocasionar per una suma assegurada minima de
150.000 EUR per victima i 1.200.000 EUR per sinistre.

2. També contractara una polissa d’accidents pels treballadors i usuaris del servei de
menjador (que cobreixi a més de les despeses de curacid, un capital minim de 3.005,06
EUR per mort —a destinar a despeses de sepeli— i un capital minim de 6.010,12 EUR
per invalidesa per accident).

15. ORGANITZACIO DEL SERVEI

Pel bon funcionament de tot el servei, 'equip de monitors dedicara una hora setmanal a fer una
reunié per coordinar les activitats i les tasques previstes per la setmana entrant. La convocatoria
i bon funcionament d’aquesta reunié sera responsabilitat directe del coordinador-director de
monitors, i hi podran assistir els directors/es de I'escola i la llar d’infants, president/a de 'AFA o
persones en qui aquestes deleguin.

Els principis basics a desenvolupar en el servei de menjador escolar i la llar sén I'adquisicid
d’uns bons habits alimentaris i higiénics, educacié social i el gaudiment d’'un temps de lleure. El
pla de funcionament del servei per a cada centre haura de donar resposta a aquests principis.
L’adjudicatari vetllara pel correcte funcionament de la prestacio del servei de menjador.
L’organitzara establint el sistema més adequat per a cada centre de manera que es pugui
desenvolupar el servei en un ambient agradable i tranquil. Per fer-ho, tindra en compte els
equips de personal, el nombre d’usuaris, els horaris, els espais, el material de qué disposi i el
sistema de servei del menjar es tingui.

L’adjudicatari procurara que el temps dedicat a menjar no sigui inferior a 30 minuts ni superior
a una hora/torn, tenint en compte, sempre, els grups d’infantil i aquells alumnes amb necessitats
especials.

12



ASSOCIACIO DE FAMILIES D'ALUMNES

AFA Escola Mare de Déu dels Socors d’Hostalric

16. PLA DE FUNCIONAMENT DEL SERVE| DE MENJADOR

El servei de menjador s’haura d’ajustar al projecte educatiu, les normes d’organitzacio i
funcionament del centre educatiu i al calendari escolar del centre. L’adjudicatari haura de
presentar, abans del 30 de setembre, una proposta del pla de funcionament del menjador
escolar o la modificacio de I'ofertat en aquest plec, si s’escau.

El Pla s’haura d’ajustar a les orientacions que estableixi el Departament d’Educacio, sera
aprovat pel Consell Escolar del centre i s’haura de trametre als Serveis Territorials d’Educacio.

17. RATIOS DE PERSONAL

1. L’adjudicatari es compromet a tenir I'organitzacié técnica, economica i de personal
suficient per a 'adequada prestaci6 del servei.

2. Les dotacions de personal per atendre els alumnes al servei de menjador s’ajustaran,
com a minim, a les seguents ratios, segons resolucio EDU 790/2020 de 24 de marg:

Educacié primaria: un monitor per cada 25 alumnes.
Educacié infantil: un monitor per cada 15 alumnes.
Llar d’infants: un monitor per cada 10 alumnes.

Pel qué fa a la Llar d’Infants, quant el nUmero d’alumnes superi la ratio de 10, el servei
de monitoratge rebra el suport complementari del mateix professorat de la Llar.

S’entén que per fer el calcul de la ratio alumnes — monitors, comptabilitzen tots els
alumnes que fan Us del servei de menjador, és a dir, els alumnes fixos i els alumnes
esporadics. El professorat que pugui fer Us del servei de menjador no es comptabilitzara
per aquests efectes.

Molt important: cada grup d’educacio (primaria, infantil i llar d’infants) disposara dels
monitors especifics per cada un d’ells, sense possibilitat que un mateix monitor
comptabilitzi en la ratio de més d’'un d’aquests grups.

Totes aquestes dades seran aportades per 'AFA de 'escola.

Actualment el nUmero aproximat d’alumnes de I’escola que usen el menjador és
de 145-155 diaris (entre fixes i esporadics), al que cal sumar 3 0 4 professors i
entre 9i 13 nens de la llar d’infants El Patufet.

El personal de cuina no comptabilitzara sota cap concepte com a monitor/s amb atencio
directa a I'alumnat.

També caldra que un dels monitors sigui el responsable especific del SIElI (Suport
Intensiu d’Escolaritzacié Inclusiva), per atendre els alumnes amb necessitats educatives
especials que ho necessitin.
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10.

En el cas que els horaris del temps de migdia d’educacio infantil i primaria fossin
diferents, s’atendra I'alumnat amb la ratio que pertoqui a cada cas i per a cada horari en
concret.

Els apats dels responsables de cuina i els monitors aniran a carrec de I'adjudicatari, i
caldra organitzar-los de tal manera que no interfereixin en el normal funcionament del
servei.

Pel que fa a la formacié del personal adscrit al servei, 'empresa haura de garantir que
tot el personal estigui en possessié de la formacié adequada per a la manipulacié
d’aliments que s’exigeix des del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya.

Tot el personal adscrit al servei de menjador haura de disposar del corresponent
certificat negatiu d’antecedents penals per delictes contra la llibertat i indemnitat sexual,
conforme disposa l'article 13.5 de la Llei organica de proteccio juridica del menor.
L’adjudicatari haura de formular, en aquest sentit, una declaracio responsable que el
personal destinat al servei compleix aquest requisit.

Quan les persones dependents de I'adjudicatari incorrin en actes o omissions que
comprometin o pertorbin la bona prestacio del servei contractar, se li podra requerir la
seva substitucié. En qualsevol cas, qui el substitueixi, haura de complir els mateixos
requisits técnics que l'antecessor.

L’adjudicatari adquireix el compromis de cobrir els llocs de treball necessaris en cas
d’abséncies per malaltia, vacances, baixes del personal, o per altres causes analogues.

En cas de vaga, I'adjudicatari prestara els serveis minims que es decretin d’acord amb
alld que es determini per part de I’Administracioé laboral competent.

L’adjudicatari informara préviament a 'AFA de totes les variacions que consideri
necessaries introduir quant a dotacions de personal, material, organitzatives i de
prestacié amb la suficient antelacié per a qué puguin ser o no acceptades.

En aquest sentit I'adjudicatari facilitara la relacié nominal del personal (identificacio,
titulacid, categoria professional, etc.), les altes i baixes que es produeixin aixi com el
motiu que les ha produit, adjuntant la documentacié corresponent.

18. CONTROL | SUPERVISIO DEL SERVEI DE MENJADOR

L’adjudicatari ha de designar una persona responsable del contracte del servei escolar de
menjador, que exercira el control, de caracter objectiu i la supervisio de la prestaciédel servei.

En fara el seguiment per tal de garantir un bon funcionament del servei i, en definitiva,vetllara

per

'acompliment d’aquests plecs de condicions i del contracte.
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El control consistira, basicament, en el contrast i verificacié dels mitjans personals i materials
diariament assignats a la prestacié, i també del compliment de I'horari i dels menas
subministrats, a més de les altres condicions establertes en els presents plecsde clausules.

Igualment, assistira a les comissions de menjador que s’organitzin entre el Consell Comarcal
i TAFA durant el curs escolar.

1.

La persona responsable del contracte orquestrara tots els mecanismes necessaris per
evitar el retard i/o I'abséncia en I'horari d’inici del servei, aixi com el compliment de les
tasques encomanades.

També haura de preveure un sistema de prestacio del servei de naturalesa alternativa,
guan per qualsevol circumstancia imputable a la seva gestio, el subministrament de
I'apat i/o el monitoratge no es pugui portar a terme.

Igualment, enviara copia de tots els informes d’inspeccidé que rebi, de qualsevol de les
autoritats competents, en un termini maxim de 10 dies des de la seva comunicacid, tant
a 'AFA com a l'adreca educacio@selva.cat. També estara obligada a comunicar, de
forma immediata qualsevol sancid, infraccié /o avis que puguin comunicar-li les
autoritats competents en matéria d’higiene i seguretat alimentaria.

Una vegada cada curs, el Consell Comarcal encarregara la contractacié d’'uns serveis
professionals externs per al desenvolupament dels treballs d’auditoria i inspeccié del
menjador escolar. Les inspeccions i analitiques inclouran I'estudi dels aliments i matéries
primeres, les tasques del/dels professional/s que els cuinen i preparen, la valoracié
general del servei, les instal-lacions, el monitoratge i I'atencio als infants durant el temps
de menjador escolar.

El Consell Comarcal de la Selva sera I'encarregat de contractar aquests treballs
d’auditoria, i posteriorment emetra una liquidacio a I'AFA pel cost d’aquests treballs, per
tal que aquesta ho repercuteixi a I'adjudicatari per a la gestié del servei de menjador.
Per al curs 2020-21 el cost d’aquests treball s’estableix en 177,87 euros.

L’adjudicatari resta obligat a subministrar tant a 'AFA com al Consell Comarcal de la
Selva, en qualsevol moment, tota la informacié que precisi relacionada amb el
funcionament del menjador.

19. DOCUMENTACIO A PRESENTAR PER PART DE L’EMPRESA ADJUDICATARIA

Una vegada I'AFA, analitzades les ofertes, tingui una proposta d’adjudicacid, i abans de la
signatura del contracte, 'empresa proposada haura de presentar la segient documentacio:

Copia de la polissa subscrita per I'adjudicatari del contracte del servei de menjador, junt
amb el rebut conforme esta al corrent del pagament de:

e Una polissa d’assegurances que cobreixi la seva responsabilitat civil i la del
personal al seu servei, derivada de I'Gs i de I'activitat de gesti6 integral dels
serveis de menjadors, pels danys i perjudicis que es puguin ocasionar per
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una suma assegurada minima de 150.000 EUR per victima i 1.200.000 EUR
per sinistre.

e Polissa d’accidents pels treballadors i usuaris del servei de menjador (que
cobreixi a més de les despeses de curacid, un capital minim de 3.005,06
EUR per mort —a destinar a despeses de sepeli— i un capital minim de
6.010,12 EUR per invalidesa per accident).

- Certificaci6 negativa del Registre de delinqlients sexuals del personal adscrit a la
prestacio del servei.

- Qualsevol altre documentaci6 exigida en aquest plec.

20. MESA D’ADJUDICACIO

La mesa d’adjudicacié estara formada per:

-El director/a de I'Escola Mare de Deu dels Socors, o0 en qui delegui.
-El director/a de la llar d’infants El Patufet, o en qui delegui.

-El president/a de 'AFA, o en qui delegui.

-L’alcalde d’Hostalric, o en qui delegui.

21. CRITERIS D’ADJUDICACIO (fins a 30 punts en total)

A) CRITERIS QUANTIFICABLES MITJANGANT L’APLICACIO DE FORMULES:
* Rebaixa del preu del menu dels usuaris fixos (6,33 €), fins a 5 punts
* Rebaixa del preu del menu dels usuaris esporadics (6,96 €), fins a 5 punts

Formula pel calcul de puntuacié en ambdoés casos: 5*(OME/OV)
On OME= Oferta més economica OV= Oferta que es valora

B) CRITERIS OBJECTIUS:
* Per disposar d’'un sistema de cuina central a menys de 50 km de I'escola, 2 punts.

*Per incrementar el percentatge de productes de proximitat respecte al minim del 25%, fins
a un maxim de 4 punts segons el seglent criteri:

35% 3 punts
50% 4 punts
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*Per incrementar el percentatge de productes de temporada o ecologics respecte al minim
del 75%, fins a un maxim de 4 punts segons el seguent criteri:

85% 3 punts
90% 4 punts

*Presentacié d’un pla de treball detallat per I'educacié en el lleure durant les hores de menjador
fins a un maxim de 10 punts:

-Activitats en anglés fins a 3 punts.

-Activitats basades en la igualtat de genere, fins a 3 punts.

-Proposta de manualitats fins a 2 punts.

-Propostes de millora, fins a 2 punts.

(En cas de presentar el pla amb posterioritat, no puntuara. Cal tenir present que en base a la
clausula 15a, és obligada la seva aportacié abans del dia 30 de setembre).

22. PRESENTACIO D’OFERTES

L’oferta caldra presentar-la durant els 15 dies naturals posteriors a la seva publicacié al web
del Consell Comarcal de la Selva.

Caldra complimentar TANNEX1, signar-lo digitalment i enviar-lo per correu electronic a
'adreca:
ampahostalric@gmail.com amb copia a info@ambitpublic.cat
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ANNEX 1 MODEL D’OFERTA

S g 1] - VRSP ERR amb residéncia a
....................................... ,al carrer.....cco.cccoevvviiveeeeee.NUMeEro...vee..., i amb NIF.
declara que, assabentat/ada de les condicions i els requisits que s’exigeixen per poder ser
'empresa adjudicataria del contracte del servei de menjador i monitoratge de I'’escola Mare
de Deu dels Socors i del servei d’apats de la llar d’infants El Patufet d’Hostalric, es
compromet (en nom propi / en nom i representacié de 'empresa) a executar-lo amb estricta
subjeccié als requisits i condicions estipulats en el plec de condicions técniques, i proposo la
seguent oferta:

Millores avaluables mitjancant férmules que s’oferten:
1- Oferta econdomica en relacié al preu del menu dels usuaris fixos sobre la base de

6,33€/menu (sense iva).
| Import ofertat: | €/mend |

2- Ofertaecondmicaen relacié al preu del menu dels usuaris esporadics sobre labase
de 6,96€/menu (sense iva).
| Import ofertat: | €/mend |

A TITOL INFORMATIU: DESGLOS DE L’OFERTA EN BASE AL NUMERO APROXIMAT
D’ALUMNES DESCRIT AL PUNT DISSET (17) | PER UN ANY:

Import minim del cost de la materia primera.

Costos de personal de cuina.

Cost del monitoratge.

Subministraments.

% per despeses Generals i de Benefici Empresatrial.

3- L’empresa disposa d’un sistema de cuina central a menys de 50 km de I’escola:

[] sl [ ]NO

4- Increment del percentatge de productes de proximitat respecte al minim del 25%
estipulat al plec:

[ ]NO []35% [ ] 50%

5- Increment del percentatge de productes de temporada o ecologics respecte al
minim de 75% estipulat al plec:

[ ] NO [] 85% [] 90%

6- S’adjunta un pla de treball detallat per I’educacio en el lleure durant les hores de
menjador que inclogui l'organitzacié del personal, coordinacid, activitats i
propostes de millora.

[]sI []NO

| per qué consti, signo aquesta oferta. (lloc, data i signatura)



